
 
 

 
smoked mackerel mousse with lemon chutney 

served with melba toast 
มูสปลาแมคเคอเรลรมควนัเสริฟกบัชทันียม์ะนาว 

และขนมปังกรอบเมลบา้โทสต ์
160  

 
chicken liver parfait with baguette crostini and beetroot salsa 

ตบัไก่บดเสริฟกบัขนมปังฝร่ังเศสบาแกต็ตอ์บและบีทรูทซลัซ่า 
150 

 
smoked bbq ribs 

ซ่ีโครงหมูรมควนัอบราดซอสบาร์บีคิว 
150 

 
crab tortellini and saffron sauce 
เก๊ียวอิตาเล่ียนทอเทลลิน่ีปูผดัในซอสแซฟฟรอน 

150 
 

 
lobster bisque with rouille croutons 

ซุปขน้กุง้มงักรเสริฟกบัขนมปังกรอบและครีมรูล่ีย ์
90 
 

beef consomme soup with poached quail egg 
ซุปใสเน้ือเสริฟพร้อมไข่นกกระทา 

90 
 

roasted capsicum and mascapone soup 
ครืมซุปมาสคาโพนและพริกยกัษย์า่ง 

90 
 

cream of mushroom soup with truffle oil 
ครีมซุปเห็ดและทรัฟเฟิลออยล ์

90 
 

 
caesar salad with grilled chicken breast 

ซีซาร์สลดัเสริฟพร้อมอกไก่ยา่ง 
150 

 
nicoise salad  

(seared tuna with coriander, boiled egg, potatoes, black olives) 
นิซวัร์สลดั (ปลาทูน่าสดยา่ง, ไข่ตม้, มนัฝร่ังตม้ และมะกอกดาํ) 



190 
 

roast mediterranean vegetable salad with olive tapanade  
(grilled halibut fish optional)  

เมดิเตอร์เรเนียนสลดัเสริฟกบัโอลีฟทาปานาเด ้(เพ่ิมปลาฮาลิบทัยา่ง) 
150/210 

 
mixed leaf salad with deep fried soft shell crab optional 

สลดัผกัรวม (เพ่ิมปูน่ิมทอดกรอบ) 
150/210 

 

 
pan-fried salmon fillet  

with salsa verde and mash potato  
ปลาแซลมอนทอดเสริฟกบัซลัซ่าเวอร์เด ้

และมนัฝร่ังบด 
280 

 
pan-fried mackerel fillet with potato, chorizo confit and horseradish aioli  

ปลาอินทรียท์อดเสริฟกบัมนัฝร่ังผดักบัไส้กรอกชอริโซ่คอนฟิต 
ราดดว้ยมายองเนสกระเทียมและฮอสแรดดิช 

250 
 

jerk marinated chicken with brown rice, peas and chilli  
(a popular carribean dish) 

ไก่อบเคร่ืองเทศสไตลแ์คริบเบียนเสริฟพร้อมขา้วแดง, ถัว่ลนัเตาและพริก 
210 

 
roast rack of lamb with mini shepherd’s pie and tomato compot 

ซ่ีโครงแกะอบเสริฟกบัมินิเชพเพิร์ดสพาย 
440 

 
fish and chips with green mushy peas 

ฟิชแอนดชิ์พส์เสริฟกบัถัว่ลนัเตาบด 
190 

pork loin wrapped in parma ham and roasted in Herb oil  
served with 3 cheese fritta and capsicum salsa 

สันในหมูห่อดว้ยพาร์มาแฮมอบ เสริฟพร้อมฟริตตา้รสชีสรวมทอดและซลัซ่าแคป้ซิคมั 
250 

 
beef wellington with brussel sprouts and red wine jus 

บีฟเวลลิงตนัเสริฟกบัดอกกระหลํ่าปลีหวัเลก็ราดดว้ยนํ้าเกรวีร่สเน้ือ 
360 

 
baked ratatouille pepper with feta cheese crust 
ผกั ratatouille ในพริกยกัษอ์บพร้อมเฟตตา้ชีสผสมขนมปังบดกรอบ 

210 
 

beef and mushroom, sliced potato crust pie 
พายเน้ือและเห็ดรวมอบพร้อมกบัมนัฝร่ัง 

290 
 

 
penne pasta seafood with pesto sauce and sun-dried tomatoes 

เพนเน่ซอสซีฟู้ ดผดักบัเพสโตแ้ละมะเขือเทศตากแหง้อบ 
190 

 
penne pasta with anchovy, chorizo and olives 

เพนเน่ผดักบัปลาแอนโชวี,่ไส้กรอกโชริโซ่และโอลีฟ 
190 

 
macaroni cheese and ham bake 



มกักะโรนีแฮมแอนดชี์สอบ 
150 

 
fresh picked crab and chilli with linguini pasta 

เส้นลินกวน่ีิผดักบัเน้ือปูและพริกแหง้ป่น 
190 

 
mixed mushroom and truffle oil spaghetti pasta 

สปาเกต็ต้ีซอสครีมเห็ดและทรัฟเฟิลออยล ์
190 

 
spaghetti bolognese 
สปาเกต็ต้ีโบโลญเนส-ซอสเน้ือ 

190 
 

 
thick cut fries, shoe string french fries or chilli chats  

มนัฝร่ังช้ินหนาทอด, มนัฝร่ังเส้นทอด หรือมนัฝร่ังนิวโพเทโทลูกเลก็ทอด 
90 
 

garlic bread with tomato salsa 
ขนมปังกระเทียมอบกรอบเสริฟพร้อมมะเขือเทศซลัซ่า 

110 
 

cauliflower baked with cheese 
ดอกกระหลํ่าอบกบัชีส 

140 
 

grilled vegetables and balsamic vinegar  
ผกัต่างๆ อบกบัซอสนํ้าส้มบลัซามิก 

140 
 

 
deep-fried marinated pork on toast  

served with a cucumber relish. 
ขนมปังหนา้หมู(khanom pang naa moo) 

110 
 

fried chicken wings stuffed 
with chestnuts and pork 

ปีกไก่สอดไสท้อด (peek gai sord sai thord) 
110 

 
cured pork ribs with condiments  

แหนมซ่ีโครงหมู 
(nam sie khrong moo) 

110 
 

crab croquet.    
ทอดมนัปูจ๋า (thord man poo jaa) 

150 
 

ta chang’s mixed platter  
ท่าชา้งมิกซ์แพลตเทอร์ 

280 
 
 

  
spicy thai herb soup with white snapper fish 

ตม้แซบปลากระพง (Tom saap Pla Kra Pong) 
150 

traditional thai hot and spicy “tom yum” soup with river prawn  
ตม้ยาํกุง้แม่นํ้ า (tom yum goong mae naam) 



170 
 

clear soup with minced pork and tofu  
garnished with coriander and garlic  

แกงจืดเตา้หูห้มูสบั (gaeng jued tao huu moo sub) 
150 

 
chicken and coconut soup wth thai  spices 

ตม้ข่าไก ◌่(tom kha gai) 
150 

 
 

fried indian halibut fish fillet topped with red curry and cherry tomato sauce  
ฉู่ฉ่ีปลาฮาลิบทั (choo chee pla halibut) 

190 
 

steamed seafood mousse curry in a bell pepper    
ห่อหมกทะเล (hor mok talay) 

160 
 

marinated beef in green curry served with roti  
โรตีแกงเขียวหวานเน้ือพริกข้ีหนู (roti gaeng khiew wahn nuae) 

190 
 

 
mixed spicy salad with snapper fish fillet and seafood 

ยาํรวมมิตรทะเล  
(yum pla krapong or yum ruam mit talay) 

190 
 

 pork and thai eggplant spicy salad  
        พล่าหมูมะเขือเปราะ (plaa moo makhua proa) 

150 
 

crispy dried squid, fish maw and tiger prawn, spicy salad  
ยาํสามกรอบ (yum sam grob) 

170 
 

fluffy fried fish with limes, lemon grass, apples and a sweet and spicy sauce  
ปลาฟูยาํสมุนไพร (pla foo yum samoon prai)  

160 
 

fried sun-dried sa-lid fish in spicy thai herbs  
พล่าปลาสลิด (plah pla sa-lid) 

150 
 

seared tuna loin with shredded cabbage and spicy lime sauce  
ทูน่ามะนาว (tuna ma-now) 

170 
 

 
fried sea bass fillet in black bean sauce and mixed vegetables 

ปลากระพงผดัเตา้ซ่ี (pla krapong paad tao sie) 
190 

 
stir-fried prawns in tamarind sauce 

กุง้ผดัซอสมะขามเปียก (goong paad sauce makham piak) 
190 

 
stired-fried chicken with lemongrass 

ไก่ทอดตะไคร้ 
(gai tord ta-krai) 

150 
 



wok-fried pork in a rich garlic sauce  
หมูทอดราดซอสกระเทียม (moo tord raad sauce kra-tiem) 

150 
 

fried minced beef in a spicy thai basil and garlic sauce  
ผดักระเพราเน้ือสบั (pad Kra Prao nuea sub) 

150 
 

stir-fried mixed vegetable with steamed prawns 
ผดัผกัรวมมิตรกุง้ (pad pak ruam mitr goong) 

160 
 

 
spaghetti with salted fish and chili oil 

สปาเกต็ต้ีปลาเคม็ (spaghetti pla khem) 
150 

 
spaghetti with minced beef, thai herbs and Chilli  

สปาเกต็ต้ีผดัข้ีเมาเน้ือสบั (spaghetti pa d kee mao nuea sub) 
160 

 
linguini pasta with prawn green curry sauce 

เสน้ลินกวิน่ีผดักบัซอสแกงเขียวหวานกุง้ (linguini pad sauce gaeng khiew wahn goong) 
160 

penne with sun-dried sa-lid fish, holy basil and chilli 
เพนเน่ผดัข้ีเมาปลาสลิด (penne pad kee mao pla sa-lid) 

160 
 

 
traditional thai noodles with prawns “paad thai”  

ผดัไทยกุง้สด (paad thai goong sod) 
150 

 
fried rice-noodle with soya sauce and fresh picked crab and kale  

ผดัซีอ๊ิวปู  (paad see iew poo) 
150 

 
fried rice with thai green curry flavour, with chicken or prawn  

ขา้วผดัแกงเขียวหวานไก่ หรือ กุง้ (kao paad gaeng kheaw wahn gai / goong) 
120/160 

 
fried rice with sun dried sa-lid fish 
ขา้วผดัปลาสลิด (kao paad pla sa-lid) 

110 
 


